
MENU

食べてみて初めて分かる美しさ、 

食べる前から味わう香りの美しさ。

小麦の優しい風味とほのかな甘みの嵜本の食パンや

素材を際立たせるジャム。

あらゆる可能性を探り、 引き出し、愉しみ、

食パンの美味しさが感じられるひと皿をお届けします。





※素材、盛付けは変更する場合がございます。 ※アレルギーにつきましてはスタッフにお尋ねください。（表示価格は全て税込です。 / All prices include tax. /全部价格已包含税。）

FOOD MENU
11:00        15:00

選りすぐりの素材を使用し、
食パンに合うよう吟味したこだわりのパスタやスープ。



FOOD MENU 
11 :00 ー 15:00

SEASONAL 

PLATE 

期間限定

パスタプレ ー ト

牡蠣とほうれん草クリ ー ム

1,900 yen 

ぶりっとしたジュ ー シ ーな牡蠣と
濃厚なクリ ームソ ースが絡み合う冬に食べたいパスタです。

● トッピング ： 目玉焼き／チ ーズ／ジャム1種 ALL 150 yen 

●食パン1枚追加：極美 “ ナチュラル ’'食パン（生食／トースト） 200 yen 極生 ‘‘北海道ミルクバタ ー
’'食パン（生食／トースト） 220 yen 

SET DRINK 

+ 300 yen

脊本オリジナルブレンド I HOT/ICE) ・ 紅茶 I HOT/ICE) 

牛乳I HOT/ICE) ・ ジンジャエ ール

ゥ ー ロン茶 ・ リンゴジュ ース ・ オレンジジュ ース

+ 350 yen

カフェラテ (HOT/ICE)

キャラメルラテI HOT/ICE I

チョコスモアドリンクI HOT) 

+ 400yen

お濃い抹茶ラテIHOT/ICE) 

香ばしほうじ茶ラテI HOT/ICE I 

ジュ ー シ ー いちごミルク IlCEI



クリームソースと卵黄が絡み合う濃厚な味わいのカルボナーラです。
グラナパダーノチーズとベーコンの塩気がアクセントに。

お肉たっぷりの特製ミートソースと、
4種のチーズクリームソースを絡めて味わうシェフこだわりの逸品。

パスタプレート　シェフ特製ミートソースパスタプレート　濃厚カルボナーラ
1,600 yen 1,600 yen

FOOD MENU
11:00        15:00

オレンジトパーズ使用 ルビーローズフランボワーズ使用

PASTA PLATE
SOUP PLATE

芯まで柔らかくした玉ねぎをまるごと使った、
素材の旨味を出した4種のチーズがとろけるグラタン風スープです。

コク深く豊かな味わいのデミグラスソースに仕上げました。
余ったソースをパンに浸してお召し上がりください。

煮込みデミグラスハンバーグスーププレート　オニオングラタンスープ
1,600 yen 1,600 yen

ブルーベリーサファイア使用 ブルーベリーサファイア使用

トッピング　　 ： 目玉焼き / チーズ / ジャム1種 ALL 150 yen
極美“ナチュラル”食パン食パン1枚追加 ： （ 生食/トースト ） 200 yen 220 yen極生“北海道ミルクバター”食パン（ 生食/トースト ）

+ 300 yen + 400 yen+ 350 yen

SET DRINK

嵜本オリジナルブレンド　　　  ・紅茶
牛乳　　　  ・ジンジャエール
ウーロン茶・リンゴジュース・オレンジジュース

( HOT/ICE ) ( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

カフェラテ
キャラメルラテ
チョコスモアドリンク

( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

( HOT )

お濃い抹茶ラテ
香ばしほうじ茶ラテ
ジューシーいちごミルク

( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

( ICE )



FOOD MENU
11:00        15:00 SANDWICH

こだわりの卵で丁寧に作ったなめらかな舌触りの
厚焼き玉子を豪快にサンドしました。

厚焼きたまごの極美サンドイッチ
1,100 yen

トルマリンレモン使用

「トルマリンレモン」の酸味がアクセントになった玉子と
半熟たまごがとろけるサンドイッチです。

半熟たまごの極美サンドイッチ
1,200 yen

トルマリンレモン使用

+ 300 yen + 400 yen+ 350 yen

SET DRINK

嵜本オリジナルブレンド　　　  ・紅茶
牛乳　　　  ・ジンジャエール
ウーロン茶・リンゴジュース・オレンジジュース

( HOT/ICE ) ( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

お濃い抹茶ラテ
香ばしほうじ茶ラテ
ジューシーいちごミルク

( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

( ICE )

カフェラテ
キャラメルラテ
チョコスモアドリンク

( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

( HOT )



SWEETS MENU
ALL TIME

極美“ナチュラル”食パンの豊かな小麦の香りと
フルーツやクリームとの相性をお楽しみください。

※素材、盛付けは変更する場合がございます。 ※アレルギーにつきましてはスタッフにお尋ねください。（表示価格は全て税込です。 / All prices include tax. /全部价格已包含税。）





しっとりとしたフレンチトーストを引き立てる
ストロベリーソースといちごは、フレッシュで爽やかな味わい。

フレンチトースト　ストロベリー
1,200 yen

ストロベリーガーネット使用

※シナモンを使用しております。苦手な方はスタッフまでお声かけください。

厳選した卵と牛乳でじっくりと浸し、
ふんわり焼きあげたフレンチトーストです。

フレンチトースト　プレーン
1,000 yen

※こちらのジャムには蜂蜜が含まれています。
1歳未満のお子様が召し上がる場合はジャム抜きでご注文ください。

ミルクバターパール使用

※シナモンを使用しております。苦手な方はスタッフまでお声かけください。

FRENCH
TOAST

+ 300 yen + 400 yen+ 350 yen

SET DRINK

嵜本オリジナルブレンド　　　  ・紅茶
牛乳　　　  ・ジンジャエール
ウーロン茶・リンゴジュース・オレンジジュース

( HOT/ICE ) ( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

お濃い抹茶ラテ
香ばしほうじ茶ラテ
ジューシーいちごミルク

( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

( ICE )

カフェラテ
キャラメルラテ
チョコスモアドリンク

( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

( HOT )

SWEETS MENU
ALL TIME



HONEY TOAST
OTHER

+ 300 yen + 400 yen+ 350 yen

SET DRINK

嵜本オリジナルブレンド　　　  ・紅茶
牛乳　　　  ・ジンジャエール
ウーロン茶・リンゴジュース・オレンジジュース

( HOT/ICE ) ( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

お濃い抹茶ラテ
香ばしほうじ茶ラテ
ジューシーいちごミルク

( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

( ICE )

カフェラテ
キャラメルラテ
チョコスモアドリンク

( HOT/ICE )

( HOT/ICE )

( HOT )

SWEETS MENU
ALL TIME

フルーティーな酸味と爽やかな口当たりが特徴の珈琲を使用し
まるでわらび餅のようなコーヒーゼリーに仕上げました。

嵜本珈琲のコーヒーゼリー
700 yen

フレッシュクリーム付き

嵜本の極生“北海道ミルクバター”食パンを焼き上げた
特製ラスクとバニラアイスの極上の組み合わせです。

嵜本のバニラアイスラスク
400 yen

嵜本珈琲
ラテベース 
使用

オーブンで焼いた1/2斤分の食パンを使用したハニートーストに、
バニラアイス・生クリーム・蜂蜜をつけてお召し上がりください。

極美ハニートースト プレーン
1,200 yen

※こちらのジャムには蜂蜜が含まれています。
   1歳未満のお子様が召し上がる場合はジャム抜きでご注文ください。

ミルクバターパール使用

蜂蜜は1歳未満のお子様には与えないでください。
ご希望によりメープルシロップに変更頂けます。
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